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Opis produktu

Profesjonalny zestaw do robienia hot dogéw

Zestaw Sredni Teflon

W sktad zestawu wchodza:

7-dmio rolkowy podgrzewacz z rolkami pokrytymi teflonem - na 12 paréwek
Pojedynczy opiekacz do butek MAX - na 4 butki

Stojak na hot dogi

Stojak na 3 sosy

Szczypce

Dowdéd zakupu - paragon/faktura VAT

Instrukcja obstugi

Gwarancja

Rolkowy podgrzewacz do paréwek - 7 rolek teflonowych

Rolkowy podgrzewacz to urzadzenie gastronomiczne stuzgce do podgrzewania réznego rodzaju kietbasek, paréwek itp.
Idealnie sprawdza sie w barach, stacjach benzynowych, pubach, sklepach z kacikiem gastronomicznym. Urzadzenie od
odpowiedniej temperatury nagrzewa sie okoto 5 minut, a $redni czas przygotowania paréwki to 3-5min. Naraz na
podgrzewaczu moze leze¢ 12 paréwek.

Dzieki wysuwanej tacy ociekowej nie mamy probleméw z ciekngcym ttuszczem.
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Urzadzenie posiada certyfikat CE

Wykonanie
Rolki podgrzewacza pokryte sa warstwa nieprzywierajaca teflonem.

Obudowa jest wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktérg bardzo tatwo konserwowac oraz utrzymac w
czystosci. Na koncach rolek znajduja sie pierscienie uszczelniajgce zapobiegajace przedostawaniu sie ttuszczu do wnetrza
urzadzenia. Przykrecana pokrywa ze szkta hartowanego zapobiega wychtadzaniu podgrzewanych produktéw oraz
zapobiega kontaktu klienta z przygotowywanym produktem. Urzadzenie stoi na 4 antyposlizgowych nézkach.

Podgrzewanie i podziat na strefy grzewcze

Niezwykle tatwa i intuicyjna obstuga za pomoca przycisku wtgcz/wytacz i dwédch termostatéw z ptynna z regulacja
temperatury do 250°C na dwéch strefach grzewczych (cztery rolki przednie i trzy tylne). Dzieki dwém strefom mozemy na
jednej przy wiekszej temperaturze grza¢ nowe - zamrozone paréwki, a na drugiej tylko podtrzymywac ich temperature. O
ogrzewaniu i uruchomieniu maszyny informuja nas lampki kontrolne.

Specyfikacja produktu

Szeroko$¢ urzadzenia 585 mm
Gteboko$¢ urzadzenia 330 mm
Wysokos$¢ urzadzenia 400 mm
Wysokos$¢ urzadzenia bez ostony 170 mm
Waga urzadzenia 10 kg
Dtugos¢ rolki 450 mm
Wielkos$¢ paczki 600 x 400 x 330 mm
Waga paczki 13 kg
Dtugos¢ kabla 150 cm
Termostaty dwa
Moc urzadzenia 1400 W
Zasilanie 230V
Zakres temperatury 0-250°C
Strefy grzewcze 2

Pojedynczy opiekacz do butek MAX
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Grill kontaktowy to urzadzenie gastronomiczne stuzace gtéwnie do podgrzewania i opiekania butek do hot dogéw. Nada sie
takze do przypiekania warzyw, miesa, chleba i wielu innych produktéw spozywczych. Dzieki dwém strefom grzewczym (gérnej
i dolnej) butki opiekane sa réwnomierne z dwéch stron.

Opiekacz osigga maksymalng temperature (300°C) w jedynie 10 minut. Wysokie] jakosci zeliwo ryflowane pokryte emalig
dtugo utrzymuje ciepto oraz doskonale przekazuje temperature do potrawy.

Urzadzenie posiada certyfikat CE

Wykonanie
Obudowa jest wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktérg bardzo tatwo konserwowac oraz utrzymac w

czystosci. Zeliwne ptyty grzewcze warstwa zapobiegajaca przywieraniu. Grill posiada izolowany termicznie uchwyt.
Urzadzenie stoi na 4 antyposlizgowych nézkach.

Podgrzewanie

Niezwykle tatwa i intuicyjna obstuga za pomoca termostatu z ptynna z regulacjg temperatury do 300°C na dwéch
ptytach grzewczych. Dzieki doskonalym Zeliwnym ptytom grzewczym, ktére dtugo utrzymujg temperature urzadzenie jest
energooszczedne.

Pokrywa nie opada (pozycja, w ktérej jg zostawimy sie nie zmienia), dzieki czemu nie zgniata butek.

Specyfikacja produktu

Szerokos¢ urzadzenia 420 mm

Gteboko$¢ urzadzenia 395 mm

Wysokos$¢ urzadzenia 210 mm

Waga urzadzenia 16 kg

Wielkos$¢ paczki 430 x 400 x 250 mm
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Waga paczki 19 kg

Dtugos¢ kabla 150 cm
Termostat tak

Moc urzadzenia 2200 W
Zasilanie 230V

Zakres temperatury 0-300°C

Ptyty grzewcze 2

Wymiary strefy grzewczej 340 x 210 mm

Stojak na hot dogi

Niezastapiony na stacjach benzynowych lub punktach gastronomicznych. Klient sam odbiera gotowego hot doga ze stojaka co
jest wyjatkowo wygodne przy robieniu kilku hot dogéw jednoczesnie.

Stojak jest ciezki, dzieki czemu nie przewraca sie pod ciezarem hot dogéw, a wykonany jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej.

Stojak na 3 sosy

Wykonany z wysokiej jakosci aluminium. Niezastapiony na stacjach benzynowych lub punktach gastronomicznych.

Stojak jest wygodny w uzytkowaniu, stabilny, masywny i pasuje idealnie do popularnych soséw Fanex.

Szczypce - 33 cm
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Niezastgpione w barach, na stacjach benzynowych gdzie liczy sie czas. Swietnie nadaja sie do chwytania i przektadania
zywnosci. Szczypce wykonane sg ze specjalnego silikonu odpornego na wysokie i niskie temperatury, moga by¢ uzywane w

temperaturach od -40°C do +220°C.

Raczki z silikonu sg bezpieczne w kontakcie z zywnosciag oraz tatwe w czyszczeniu.
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