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Numer katalogowy 10010177
Kod producenta 4
Kod EAN 4260223025563

Opis produktu
WILK DO MIESA

Profesjonalna maszynka do miesa do 330kg/h

Nie bez powodu nazywamy go wilkiem. Szarpie mieso niczym wygtodniate zwierze, jednoczesnie zachowujac przy tym
precyzje maszyny.

Wrzucamy kawatki miesa na wygodna duza tace zasypowa, nastepnie pomagajgc sobie popychaczem wttaczamy je do
maszyny. Kawatki przepuszczone przez szereg narzedzi do zadah specjalnych - élimak, szarpak, ostry jak skalpel néz
czteroramienny, sitko, ponownie néz, kofczac na wybranym przez nas koncowym sitku. Do wyboru mamy dwa - o wiekszych
badZ mniejszych oczkach.

Tak przygotowywad mieso mozemy w lokalach gastronomicznych, masarniach, zaktadach przetwérstwa miesnego i wszedzie
gdzie moc i szybkos$¢ wyrobu to bardzo pozadane cechy. Jesli juz mowa o szybkosci i wydajnosci, nasz wilk mieli ok. 220-
330kg miesa w ciggu godziny. To znacznie wiecej niz mozna by przypuszczac.

Wilk nie oprze sie zadnemu rodzajowi miesa, a to oznacza ze zmieli¢ mozemy dostownie wszystko. Zaczynajac od
poledwicy wotowej na tatar, konczac na mixie do pasztecikéw.

Pracuje cicho i dyskretnie dzieki przektadni zebatej pracujacej w kapieli olejowe;j.
Maszyna pracuje niezawodnie. Nie narzeka, nie meczy sie ale potrzebuje pielegnacji. Oznacza to ze co jakis$ czas przy czestej
eksploatacji nalezy jej ruchome elementy poddawad konserwacji olejem, ktéra sprawia ze sie nie zacieraja.

Kilka stéw o uzytych materiatach:

-Obudowa z anodowanego aluminium

-Elementy przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig z wysokiej jakosci stali szlachetnej ktéra jest gtadka i
pozbawiona porowatosci. Wszystko to aby zapobiegad korozji i utatwié czyszczenie.

-Popychacz miesa wykonany z solidnego tworzywa sztucznego

Catos¢ dopetniajg nézki z gumy, trzymajgce wilk w jednym miejscu jak tahcuchy dzikie zwierze.

6 szt antyposlizgowych nézek zapewnia stabilnos¢ na kazdej powierzchni.

Z tytu znajdziemy wywietrznik umozliwiajgcy swobodne dziatanie mocnego wydajnego wentylatora znajdujacego sie w $rodku.
Maszyna nie przegrzeje sie przy dtugiej pracy, mimo swojej mocy i wydajnosci .

Maszyna pracuje z energiczng mocg 1000W.
Wykonanie z najwyzszej jakosci materiatéw, niezawodnos¢ i solidnos¢ maszyny to warunki ktére spetnia nasz wilk. Wszystko
to aby stworzy¢ profesjonalne stanowisko pracy w Twoim lokalu.

Maszyna wyposazona jest takze w bieg wsteczny.

wygenerowano w programie shopGold


https://galeriagastro.pl/wilk-do-miesa-220expert-profesjonalna-maszynka-do-mielenia-miesa-p-4713.html

g:) Magnum-Pro
ul. Bugajska 37
42-208 Czestochowa

aleria\Tastro p| e sesszszss

W zestawie oprécz wilka znajdziemy:

- trzy sitka: dwa z otworami Srednicy 10 mm i jedno z otworami 6 mm Srednicy
- dwa ostre czteroramienne noze,

- szarpak do miesa,

- dlimak,

- popychacz do miesa.

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Model RCFW 220EXPERT
Nr katalogowy MP1177

Stan artykutu Nowy

Materiat obudowy Polerowane i anodowane aluminium
Materiat sitek i nozy Stal szlachetna
Materiat popychacza Tworzywo sztuczne
Liczba sitek 3 (+ 1 szarpak)
Srednica sitek 8cm

Srednica otworéw w sitkach 10i 6 mm

Moc 1000 W

Napiecie 230V

Wydajnos¢ przyblizona 220-330kg/h
Rodzaj smarowania Kapiel olejowa
Wymiary (DxSxW) 23 x50x40cm
Waga 23 kg

Wymiary wysytki (DxSxW) 27 x 61 x 47 cm
Waga wysytki 25 kg
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