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Szafa do sezonowania
DR250-G | 920x550x910 |
Resto Quality

Cena brutto 18 698,00 zt
g . Cena netto 15 201,63 zt
4 ; _,_,__".;m,rﬁi :ostepnosc | Dostq-pny
4 ! zas wysytki 14 dni
Numer katalogowy RQ-DR250-G
Kod producenta 22

Opis produktu

Szafa do sezonowania marki Resto Quality przeznaczona jest do profesjonalnego dojrzewania miesa. Urzadzenie zapewnia idealne warunki do
sezonowania miesa metoda na sucho, co pozwala ksztattowa¢ doskonaty smak i najwyzsza jakos¢ stekéw. Wewnatrz szafy panuje perfekcyjny
mikroklimat dla dojrzewajgcej wotowiny, szynki, salami czy kietbasy.

Podany model cechuje nowoczesny design potgczony z dopracowanymi technologicznymi rozwigzaniami, ktére utatwiajg prace uzytkownikom.

Wewnetrzna i zewnetrzna obudowa oraz pétki wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 304. Urzadzenie pracuje w temperaturze
otoczenia
do +32°C i wilgotnosci 40%.

Urzadzenie wyposazone jest w:

e specjalny system kontroli wilgotnosci,

* regulowang temperature,

* automatyczny system odparowywania wody (goracy gaz),

* zdejmowane i tatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki,

¢ ekologiczng izolacje poliuretanowg bez HCFC o grubosci 60mm,
® automatyczny system odszraniania,

® specjalne szkto termoodporne,

e oswietlenie LED.

Dodatkowe informacje:

¢ dodatkowa pétka ze stali nierdzewnej 304 - 352 zt netto
* hak na migso na 2 drzwi - 1 232 zt netto
e hak na mieso na 1 drzwi - 968 zt netto

Parametry techniczne:

* wymiary zewnetrzne [mm]: 920x550x910
* moc [kW]: 0,4

e zasilanie [V]: 230

® pojemnosc [I]: 198

e jlos¢ drzwi [szt]:2

e jlos¢ potek [szt]: 2

e temperatura pracy [°C]: -3/+5

* wilgotnos¢ [%]: 65-85 RH

® czynnik chtodniczy:R404A

* waga [kg]: 110
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Dlaczego warto wybrac szafe do sezonowania Resto Quality?:

e obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

¢ regulacja temperatury oraz wilgotnosci daje mozliwo$¢ uzyskania idealnych warunkéw do sezonowania miesa
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

e gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartosci 300 zt netto w przypadku awarii urzgdzenia
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