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Profesjonalny ekspres
kolbowy 2 grupowy |
Autosteamer | Carat2GR |
Resto Quality
Cena brutto 24 223,00 zł

Cena netto 19 693,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy RQ-Carat 2GR

Kod producenta 22

Opis produktu
Ekspresy z linii Carat są perfekcyjnie wykonane. Dzięki innowacyjnej konstrukcji i technologii przyciągają wzrok niezależnie od
miejsca, w którym się znajdują. Urządzenia te są jednymi z najbardziej energooszczędnych ekspresów dostępnych na rynku.
W standardzie, na bojlerze posiadają koc termiczny o grubości 10 mm oraz specjalne maty termiczne z tyłu obudowy. Carat
doskonale spienia mleko za pomocą jednego przycisku i przygotowuje najlepsze espresso. Dysza turbo-steamer jest
niezawodna i daje doskonałe efekty dzięki systemowi wtrysku powietrza zasilanemu przez pompę perystaltyczną oraz stałą
kontrolą temperatury podczas spieniania mleka, którą można ustawić według indywidualnych potrzeb. Modele Carat
automatycznie "uczą się", kiedy są używane i dostosowują zużycie energii. Wyświetlacz umożliwia zaprogramowanie m.in.
temperatury wody w bojlerze czy dawki podawanej wody przez dyszę do wrzątku. Specjalnie wyprofilowane kolby idealnie
dopasowują się do każdej dłoni. Jest to zdecydowanie najlepsza propozycja na profesjonalny ekspres kolbowy w tej grupie
cenowej. 

Opis:

niskie zużycie energii
prosty w użyciu programowany wyświetlacz
automatyczne przełączanie w tryb energooszczędny
bojler obłożony kocem termicznym o grubości 10 mm
zakończenie cyklu spieniania mleka po osiągnięciu wymaganej temperatury
pompa perystaltyczna zasilająca system kontrolowana elektronicznie
miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
bojler z wymiennikiem ciepła na każdą grupę
wbudowana pompa wolumetryczna
wysoka grupa z możliwością otwarcia podstawki pod filiżankę
możliwość zaprogramowania 4 różnych dawek objętościowych dla każdej grupy
automatyczne napuszczanie wody
2 dysze do pary, 1 dysza do wrzątku 
1 dysza do pary turbo steamer
zabezpieczenie wyłączające grzałki bojlera w przypadku braku wody w sieci
program automatycznego czyszczenia

 

Parametry techniczne:

wymiary: 774x563x620 mm
moc: 3,25 kW
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zasilanie: 230V
pojemność bojlera: 11,5 l
ilość grup: 2
wydajność: 480 filiżanek espresso/h

 

Funkcje wyświetlacza:

maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem PID
możliwość ustawienia wstępnego zaparzania pre-infusion
licznik wydanych kaw
ustawienie czasu i daty
czasowe programowanie dyszy do wrzątku
wyświetlanie temperatury bojlera
ustawienie wyboru języka
możliwość wyboru koloru wyświetlacza
możliwość ustawienia przypomnienia dotyczącego wymiany filtra oraz czyszczenia ekspresu
możliwość ustawienia własnego wyświetlanego tekstu

 

 

Dlaczego warto wybrać ekspres kolbowy Resto Quality z linii Carat?:

to zdecydowanie najlepszy ekspres Resto Quality
piękny ekspres budzący zachwyt zarówno u użytkownika jak i klienta
posiada czytelny podwójny manometr ułatwiający kontrolę procesu parzenia kawy
automatyczna dysza pozwala na idealnie spienienie mleka osobą bez doświadczenia oraz znacznie przyspiesza proces
przygotowania kaw mlecznych
ma w zestawie 2 dysze do spieniania mleka umożliwiające pracę dwóm osobą na raz
specjalnie zaprojektowana wyższą grupa umożliwiającą szybkie przygotowanie kaw na wynos
bojler oraz wewnętrzna część obudowy posiada specjalną izolację, które gwarantuje duże oszczędności energii
dysza do wrzątku umożliwia wydanie wrzątku pod konkretną pojemność filiżanki lub dzbanka, to kolejna funkcja, która
przyspiesza pracę baristy
wyświetlacz daje możliwość ustawienia temperatury pracy bojlera, może informować o potrzebie wymiany filtra itp
12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski
gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartości 300 zł netto w przypadku awarii urządzenia
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