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Podwadjna frytkownica 2x16L z
kranikami

Cena brutto 99 999,00 zt

Cena netto 81 300,00 zt
Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Numer katalogowy 10010029

Kod producenta 4

Kod EAN 4260223020193

Opis produktu

Frytkownica elektryczna 2x16 litréw ze stali nierdzewnej z kurkiem
spustowym i chtodng strefa

Chyba wszyscy przepadamy za frytkami ze znanych fastfoodéw jak McDonalds.

Myslicie ze smak i chrupkos¢ zawdzieczaja kosmicznym ziemniakom? Niekoniecznie.

Dobre narzedzie pracy to podstawa. O ile malarz bez pedzla jakos sobie poradzi, my bez dobrego urzadzenia nie zrobimy
dobrych frytek.

Uzytkowanie jest bardzo proste, a konstrukcja w petni przemyslana:

Odkrywamy pokrywke i ukazuje nam sie wnetrze w petni funkcjonalne i przystosowane do swojej roli.

- Koszyczki z wygodna nie nagrzewajaca sie raczka.

- pod nimi znajduje sie zimna strefa. Jest tam po to, zeby frytki ktére byty najstabszym ogniwem i wypadty nam poza
koszyczek nie przypality sie psujac smaku kolejnych porcji. Doprawdy nie ma nic gorszego niz zapach oleju z przypalonymi

resztkami.

- Termostat umozliwiajacy wybra¢ nam temperature od 60 do 200 st. Pozostaje nam wiozenie koszyczka z surowymi
frytkami. Gdy olej osiggnie odpowiednig temperature frytkownica bedzie jg utrzymywac za pomoca termostatu.

- Kiedy frytki sg gotowe wyciggamy koszyczek i zawieszamy go na specjalnym miejscu nad poziomem oleju zeby mogty
spokojnie , bez stresu o ponowne zamoczenie sobie ociekad.

- Zbiorniki oleju sg wyjmowane, nie musimy wiec wywracac catej frytkownicy do géry nogami zeby wyla¢ zawartosc.
- element grzewczy réwniez jest wyjmowany, wtasciwie cate urzadzenie mozemy rozebrac¢ na czynniki pierwsze.
- Wykonana jest ze stali szlachetnej, dlatego nie rdzewieje, tatwo sie jg czysci i dobrze wyglada.

- Oszczedzanie energii. W tym jest naprawde dobra, dzieki automatycznemu wytgczaniu poboru energii gdy olej osiagnie
wybrang temperature i zatgczaniu dopiero gdy zacznie spadac

- Szybka reakcja. Element grzejny o mocy 2 x 3,5 kW maksymalnie szybko nagrzewa olej.

Z uwagi na to ze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego i jego zadaniem jest dawa¢ nam satysfakcje, jest w
petni niezawodne. Dlatego bedac zupetnie spokojni - udzielamy gwarancji na 36 miesiecy(*).
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Wymiary kosza frytkownicy to (DxSxW) 25 x 23 x 12 cm.

Maksymalna pojemnos$¢ wlewcza oleju to 2 x 10 litréw.

Zasilanie:

Moc:

Pojemnos¢:

Maksymalna objetos¢ wlewcza:
Kosze:

Wymiary (DxSxW)

Waga

Wymiary wysytki (DxSxW)
Waga wysyiki

Nasze urzadzenia posiadajg Deklaracje Zgodnosci CE
- potrzebnga dla Sanepidu

230V

2 x 3,5 kw
2x16 litrow
2x10 litréw
25x23x12 cm
69 x 52 x 37 cm
19 kg

75 x60x 42 cm
22 kg
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