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Piec tunelowy gazowy
® SEG1600 | Resto Quality

— (— E:f:‘ Cena brutto 47 147,00 zt
i Cena netto 38 330,89 zt
X tl Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 14 dni
. Numer katalogowy RQ-SEG1600
Kod producenta 22

Opis produktu

Opis:
¢ urzadzenie idealne do wypieku pizzy, chleba, wyrobéw cukierniczych i garmazeryjnych
o krétki czas pieczenia
» proste odbieranie produktéw z tasmociggu wykonanego z siatki
e duze okienko umozliwia ciggta kontrole pieczenia
* prosta obstuga dzieki mozliwosSci programowania
e rbwnomierne rozprowadzanie ciepta w catej komorze
e w petni nierdzewny korpus
e mikroprocesorowy panel kontrolny
* mozliwos¢ pracy w niskiej temperaturze otoczenia
¢ dopasowany do przenosnika
e komora piekarnika wykonana ze stali
* korpus wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
e niskie zuzycie gazu
¢ dotykowy wyswietlacz LCD utatwiajgcy obstuge
e temperatura pracy od 150 do 300°C
¢ umozliwia oszczednos$¢ czasu dzieki szybkiej i wydajnej pracy
e podstawa jezdna
o dtugos¢ cyklu pieczenia od 1 do 30 minut

Parametry techniczne:

wymiary zewnetrzne [mm]: 1555x995x450
wymiary komory pieczenia [mm]: 566x710x72
wysokos¢ podstawy [mm]: 620

zuzycie gazu [m?/h]: 0,68

moc [kW]: 13

zasilanie [V]: 230

szeroko$¢ tasmy [mm]: 530

waga [kg]: 140

wydajnos¢ $r.30 [szt/h]: 62

Dlaczego warto wybrac¢ piec tunelowy Resto Quality SET11007?:

. piece zasilane gazem sg nawet 0 50% bardziej oszczedne od piecow

elektrycznych . _ .
. sterowanie za pomocg panelu dotykowego z mozliwoscig zapisu réoznych
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parametrow pieczenia .
. duza powtarzalnosc¢ w;cqmeku _ . L
. piec przeznaczony do duzych pizzerii oraz cukierni
. 0Ogrzewanie pieczonych produktow poprzez rownomierny nadmuch gorgcego

owietrza
. 12 miesieczna gwarancja na terenie catej PolsKi .
- gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartosci 300 zt netto w przypadku

awarii urzgdzenia
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