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Piec konwekcyjny
elektroniczny-otwieranie
boczne DO4NE595DX |
4x450x325 lub 4x435x350 |
3,15kW | Resto Quality

Cena brutto 5 770,00 zt

Cena netto 4 691,06 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 10 dni

Numer katalogowy RQ-DO4NE595DX
Kod producenta 22

Opis produktu

Opis:

obudowa i komora wykonane zostaty ze stali nierdzewnej

drzwi pieca wykonane sg z podwdjnej szyby atermicznej, dzieki chtodzeniu grawitacyjnemu dajg one gwarancje
bezpieczenstwa i zapobiegajg mozliwosci oparzenia

dobrze izolowana komora pieca gwarantuje mate straty ciepta

tatwe czyszczenie dzieki zaokrgglonym krawedziom komory i wysuwanym prowadnicom
solidny i wytrzymaty uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

dobre oswietlenie wnetrza pieca gwarantujg bardzo wydajne lampy halogenowe

uszczelka drzwi wykonana z gumy silikonowej, odpornej na wysokie temperatury i zuzycie
funkcja zabezpieczenia przed przegrzaniem

prosty i fatwy w obstudze, intuicyjny panel z mozliwoscig zapisu 9 indywidualnych programéw
system szybkiego schtadzania komory pieca

funkcja wstepnego nagrzania

posiada drzwi na zawiasach otwierane na prawo

Parametry techniczne:

sterowanje: §Ie4kt60r}3icznle 355350
e s
odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 84 mm

waga: 33kg

moc: 3,15kW

napiecie: 230V

temperatura: 35-280-C
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wyposazenie dodatkowe:

. podstawa pod piec z prowadjj i ace — 1 549 zt netto
RTINS cicp L

Dlaczego warto wybra¢ piece konwekcyjne Resto Quality?:

¢ w petni profesjonalny piec konwekcyjno-parowy wyprodukowany we Wtoszech
intuicyjny panel sterowania z mozliwoscig zapisu 9 programéw

model "PLUS" wyposazony zostat w bardzo wydajny wentylator z autorewersem
duza odlegtos¢ pomiedzy rusztami, az 84 mm

kompaktowe wymiary

solidny uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

mocne i trwate zawiasy drzwi

prosta obstuga

idealnie sprawdza sie jako piece do podgrzewania

12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartosci 300 zt netto w przypadku awarii urzagdzenia
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