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Piec konwekcyjno-parowy-
Touch Control, elektryczne,
sterowanie elektroniczne 20x
GN 1/1

Cena brutto 42 351,78 zt
Cena netto 34 432,34 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 223680

Kod producenta 1

Opis produktu

- Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stotéwkach do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu -
Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb, warzyw - 7 calowy, dotykowy panel
sterowania LCD - Mozliwo$¢ programowania (99 programoéw - po 10 krokéw kazdy) - 150 zapisanych receptur + 250 miejsc na
receptury wiasne - Sonda 3-punktowa - Funkcja gotowania DELTA T - Zewnetrzne wejscie do drugiej opcjonalnej sondy -
Funkcja ,,HOLD"” - utrzymywanie w komorze pieca temperatury +70°C po zakoAczeniu procesu gotowania - Funkcja
REGENERAC]I potraw schtodzonych - Elektroniczny Timer umozliwiajacy ustawienie 9 réznych czaséw w przypadku gotowania
réznych potraw na réznych pétkach - Automatyczne nagrzanie komory przed cyklem gotowania - Bezposrednie wytwarzanie
pary - Wytwarzanie pary sterowane elektronicznie - Regulacja usuwania zaparowania z komory - Wentylator/wentylatory z
autorewersem o zmianie obrotéw co 80 sekund - 10 predkosci wentylatora - Silnik wentylatora o duzej mocy, zasilany pradem
tréjfazowym - Wbudowany system myjacy - Wézek wjezdzajacy bezposrednio do komory pieca o pojemnosci 20x GN 1/1 (tylko
model 223680) - Halogenowe oswietlenie komory - System Android do tgczenia z Wi-Fi - Gniazdo USB do wgrywania i
zapisywania receptur - Drzwi z podwdjnym przeszkleniem, chtodzeniem grawitacyjnym i mechanizmem otwierania
wewnetrznej szyby w celu tatwego umycia - Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu w celu
czyszczenia lub wymiany - Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej - Odptyw w dnie
komory pieca - Przytagcze wody: 3”, max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), wytacznie uzdatniona, zmiekczona

wygenerowano w programie shopGold


https://galeriagastro.pl/piec-konwekcyjno-parowy-touch-control-elektryczne-sterowanie-elektroniczne-20x-gn-11-p-2308.html
https://galeriagastro.pl/piec-konwekcyjno-parowy-touch-control-elektryczne-sterowanie-elektroniczne-20x-gn-11-p-2308.html
http://www.tcpdf.org

