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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY
7X GN 1/1, ELEKTRYCZNY Z
BOJLEREM -

Cena brutto 17 881,32 zt
Cena netto 14 537,66 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 224083

Kod producenta 1

Opis produktu

- Piec przeznaczony dla lokali gastronomicznych, ktére w swoim menu majg wiele potraw przygotowywanych na parze lub
parze zmieszanej z gorgcym powietrzem - Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z
ryb i warzyw - Para wytwarzana w wewnetrznym bojlerze zwanym takze generatorem lub wytwornica pary - System
wytwarzania pary w bojlerze stabilizuje poziom nasycenia pary w komorze pieczenia, co wptywa korzystnie na efekt koncowy
potrawy i jej powtarzalnos¢ przy zachowaniu tych samych parametréw gotowania - 10-cio stopniowa regulacja zaparowania
komory z oznaczeniem typu LED - Dodatkowy bezposredni system wytwarzania pary poprzez natrysk wody na grzatke -
wytgcznie w modelu 224090 - mozna wiaczac tylko bojler lub tylko bezposrednie nawilzanie - Panel sterowania z 3 pokrettami
i 3 wyswietlaczami, prosty i intuicyjny w obstudze - Mozliwos$¢ programowania (99 programéw - po 4 kroki kazdy) - Mozliwos¢
gotowania automatycznego lub recznego - Sonda mierzaca temperature wnetrza potrawy - Funkcja gotowania Delta T (dziata
tylko z sonda) - Funkcja PRE-HEATING wstepnego rozgrzania komory - Funkcja szybkiego schtadzania komory - Wentylator z
auto-rewersem - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej AlSI 304 - Oswietlenie - 1 lampa halogenowa w
drzwiach (model: 224083) lub 2 lampy (model: 224090) - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie - Demontowalne
prowadnice w komorze na GN 1/1 - Odptyw na skropliny w dnie komory pieczenia - Wyjmowana rynienka ociekowa na
skropliny - Mikrowytgcznik drzwi - System chtodzenia elementéw sterujacych - Podwdjne przytacze do wody: normalnej i
zmiekczonej 3” - Wyjscie do kanalizacji: 030 mm - Wspétczynnik szczelnosci IPX 3 - N6zki nieregulowane 060 mm -
Automatyczny system myjacy - kod 224656 - nalezy zamawia¢ oddzielnie - Bojler (generator-wytwornica pary) dostarcza do
komory pieca dtugo utrzymujaca sie pare, ktdéra dzieki cyrkulacji powietrza krazy po catej komorze docierajgc réwnomiernie do
kazdego gotowanego produktu spozywczego - Zaletami gotowania na parze jest pozostawienie w przyrzgdzanych potrawach
naturalnej soczystosci, wszystkich elementéw odzywczych bez zmian ich sktadu i smaku oraz minimalizacja ubytkéw
wagowych potrawy, co zapewnia wieksze zyski lokalu
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