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Piec konwekcyjno-parowy 6 x

GN 2/3

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy

Kod producenta

Opis produktu

9 316,66 zt
7 574,52 zt
Dostepny
223901

1

- Elektryczny, sterowanie manualne - Idealne rozwigzanie do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stotéwkach -
do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu - Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych
potraw z ryb i warzyw - Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je
praktycznie wszedzie - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie,
tym samym bezpieczne dla operatora - Halogenowe oswietlenie komory utatwiajgce tatwg kontrole proceséw gotowania
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