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Piec-grill na węgiel drzewny
RQ.PKF-50-S | Resto Quality
Cena brutto 36 803,00 zł

Cena netto 29 921,14 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 14 dni

Numer katalogowy RQ-RQ.PKF-50-S

Kod producenta 22

Opis produktu
Opis:

wysokiej jakości, profesjonalny piec opalany węglem drzewnym
pozwala wydobyć naturalny smak oraz aromat przygotowanych produktów
optymalne zużycie węgla drzewnego połączone z dużą wydajnością
piec umożliwia blanszowanie, pieczenie, smażenie, grillowanie oraz zapiekanie
budowa pozwala na mniejsze zużycie węgla niż w przypadku otwartego grilla
pozwala na kontrolę temperatury i płomienia, co zapobiega wysychaniu i spalaniu żywności
piec grillowy z zamkniętą komorą spalin
4 poziomy grilla
temperatura pracy do 500°C
pozwala na pieczenie i grillowanie potraw
unikalna budowa pozwala na skrócenie czasu przygotowania potraw
możliwość grillowania na dwóch rusztach
dostępny w dwóch wersjach kolorystycznych – czerwony oraz czarny obudowa wykonana z wysokiej jakości stali
nierdzewnej
w całości wykonany z wysokiej jakości stali
nienagrzewający się uchwyt wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej
solidne i wytrzymałe zawiasy w drzwiczkach
wydajność maksymalna 20 kg/h
wyposażony w szufladę na zbierający się popiół
nowoczesny design

 

Wyposażenie opcjonalne:

górny grill – 4 268 zł netto
stojak – 3 773 zł netto
szafka dolna – 4 070 zł netto

 

Parametry techniczne:

wymiary zewnętrzne: 890x825x648/1271
waga [kg]:190
wymiary rusztu [mm]: 740x650
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Dlaczego warto wybrać piece opalane węglem drzewnym Resto Quality?:

dzięki opalaniu pieca węglem drzewnym, potrawy w nim przygotowywane zyskują niepowtarzalny smak i aromat
idealne do przygotowywania wysokiej jakości mięs, szczególnie steków czy burgerów
bogate wyposażenie standardowe
wysoka jakość wykonania
12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski
gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartości 300 zł netto w przypadku awarii urządzenia
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