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Piec do pizzy jednokomorowy
elektryczny | 4x32 | Start4 |
Resto Quality
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Cena brutto 5 515,00 zt

> Cena netto 4 483,74 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 10 dni
Numer katalogowy RQ-START4
Kod producenta 22

Opis produktu
Opis:

 piec wykonany ze stali nierdzewne;j i stali powlekanej

« izolacja z wetny mineralnegj

« wewnetrzne o$wietlenie komory

« grzafki gérna i dolna w komorze

 ptyty szamotowe o grubosci 15 mm umieszczone w dolnej czesci komory

« regulacja temperatury do 500°C poziomu dolnego i gérnego za pomocg 2 termoregulatoréw

® wskaznik temperatury w komorze
® front wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
® nowoczesny design

® urzadzenie dostarczane jest bez kabla oraz wtyczki

Parametry techniczne

. ilos¢ komoér: 1

« wymiary pizzy: 4x 33 cm

- wymiary wewnetrzne: 660x660x140 mm
- wymiary zewnetrzne: 940x920x400 mm
. moc: 4,7 kW

. hapiecie: 400 V

. temperatura: 50-500-C

- waga: 82 kg

- ilo$¢ blach 60x40cm: 1

Dlaczego warto wybraé piec do pizzy Resto Quality Start 47?:

» w petni profesjonalny piec do pizzy wyprodukowany we Wioszech
» mozliwos¢ ustawienia réznych temperatur grzatek w dolnej i gérnej czesci komory
» termometr pokazujgcy temperature wewnatrz komory
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temperatura maksymalna to az 500°C

« dolna powierzchnia komory wytozona szamotem

» 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

» gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartosci 300 zt netto w przypadku awarii urzgdzenia
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