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Piec do pizzy elektryczny |
jednokomorowy | 4x36 |

Cena brutto

LT TTTTTIT * " Cena netto

LTI

Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Opis produktu

Opis:

TecPro4 | Resto Quality

9 615,00 zt
7 817,07 zt
Dostepny

10 dni
RQ-TECPRO4
22

« hartowane szkfo i folia niskoemisyjna zmniejszajg utrate ciepta

« duze okienko umozliwia ciggta kontrole pieczenia
» wysokiej jakosci izolacja termiczna
« niskie zuzycie energii

« front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali malowanej proszkowo

« wewnetrzne o$wietlenie komory
« manualny panel sterowania
« ptytka szamotowa dolna

« mozliwos¢ wyposazenia w pltyte szamotowg goérng (opcja dostepna za optatg)

 niezalezne sterowanie grzatek gérnych i dolnych- do 500-C

» dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze
» nowoczesny design
 urzgdzenie dostarczane jest bez kabla oraz wtyczki

Parametry techniczne

ilos¢ komor: 1

wymiary pizzy: 4x 36 cm

wymiary wewnetrzne: 720x720x140 mm
wymiary zewnetrzne: 960x980x400 mm
moc: 6,0 kW

napiecie: 400V

temperatura: 50-500-C

waga: 104 kg

ilos¢ blach 60x40cm: 1

Dlaczego warto wybra¢ piec do pizzy Resto Quality TECPRO 47:

¢ w petni profesjonalny piec do pizzy wyprodukowany we Wioszech
* zwiekszona izolacja komory
e wytrzymaty oraz wygodny uchwyt drzwi
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e szerokie okno rewizyjne wykonane ze specjalnego szkta zmniejszajacego utrate ciepta
e izolujgca opaska wokét drzwi pieca

e micro okap umieszczony nad drzwiami zmniejszajacy wydobywanie sie ciepta z pieca

* regulacja poziomu wilgotnosci poprzez dZwignie otwarcia komina

¢ termometr pokazujgcy temperature wewnatrz komory

¢ temperatura maksymalna to az 500°C

¢ dolna powierzchnia komory wytozona szamotem

¢ mozliwo$¢ wyposazenia pieca rowniez w goérng ptyte szamotowg zwigkszajgca stabilnos¢ pieca

¢ 12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

e gwarantowany bon zakupowy od producenta o wartosci 300 zt netto w przypadku awarii urzgdzenia
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