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Piec do pizzy 1-komorowy
elektryczny, 350st
Cena brutto 825,00 zł

Cena netto 670,73 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 10010570

Kod producenta 4

Kod EAN 4250928637093

Opis produktu

Piec do pizzy 1-komorowy, szamotowa płyta
Oferowany jednokomorowy piec do pizzy posiada szerokie zastosowanie, umożliwi perfekcyjne pieczenie ciast w
pizzeriach, punktach gastronomicznych, restauracjach czy barach. Urządzenie wykonane jest z wysokiej jakości materiałów,
dzięki czemu posiadają certyfikat zgodności CE - potrzebny dla sanepidu.

Piec zaprojektowany został z dbałością o szczegóły. Dwie wydajne grzałki rozgrzewają kamienną płytę umieszczoną
wewnątrz pieca do 350 °C co gwarantuje dużą wydajność i idealne wypieczenie placka.

 
 

Podgrzewanie i wydajność

Dzięki podłączeniu do gniazdka (230 V) oraz mocy urządzenia
(2000 W) dostajemy możliwość otrzymania żądanej temperatury w bardzo krótkim czasie.

Elementy grzewcze znajdują się nad i pod kamienną płytą co zapewnia szybkie i równe pieczenie produktów.

Przejrzysty i prosty w obsłudze panel sterowania zawiera pokrętła dzięki którym ustawimy temperaturę w zakresie od 50
do 350 °C, oraz timer z możliwością ustawienia do 120 minut.

 

Na panelu znajdują się również dwa poziome przełączniki za pomocą których uruchamiamy elementy grzejne pieca oraz
oświetlenie wewnątrz komory.

 
 

Wykonanie

Obudowa pieca wykonana jest z wysokiej jakości stali nierdzewnej, którą bardzo łatwo konserwować oraz utrzymać w
czystości.

Wewnątrz urządzenia znajduje się kamienna płyta o wymiarach (DxSxW) 400 x 400 x 15 mm wykonana z szamotu.
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Zastosowanie oświetlenia wewnątrz komory oraz szyby z hartowanego szkła w drzwiach umożliwia obserwację procesu
pieczenia ciasta.

 

Mając na celu bezpieczeństwo piec został wyposażony w uchwyt z żaroodpornego tworzywa.

Specyfikacja produktu
Artykuł Piec RCPO-2000-1PE
Nr katalogowy MP1570
Stan artykułu Nowy
Materiał obudowy Stal szlachetna, żelazo
Materiał drzwi Stal szlachetna, szkło
Materiał płyty kamiennej Szamot
Materiał uchwytu Tworzywo żaroodporne
Wymiary płyty (DxSxW) 400 x 400 x 15 mm
Maksymalna średnica pizzy 400 mm
Moc urządzenia 2000 W
Ilość elementów
grzewczych

2

Ilość komór
grzewczych

1

Zakres temperatury
pieczenia

od 50 do 350 °C

Zakres czasowy
(Timer)

od 0 do 120 min

Zasilanie 230 V
Długość kabla
zasilającego

138 cm

Długość urządzenia 565 mm
Szerokość urządzenia 565 mm
Wysokość urządzenia 270 mm
Waga urządzenia 21,7 kg
Wielkość paczki (DxSxW) 600 x 620 x 350 mm
Waga paczki 24,5 kg

W skład zestawu wchodzą:

Piec do pizzy
Płyta kamienna
Dowód zakupu - paragon/faktura VAT
Instrukcja obsługi
Gwarancja

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

http://www.tcpdf.org

