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Piec do gotowania w niskich
temperaturach

"; Cena brutto 6 206,60 zt
Cena netto 5 046,02 zt
Dostepnos¢ Dostepny
. Numer katalogowy 225479
Kod producenta 1

Opis produktu

Jesli szukasz nowych rozwigzah do swojego punktu gastronomicznego oraz chcesz poszerzy¢ asortyment swojego lokalu wybierz piec do
gotowania w niskich temperaturach marki Hendi. Potrawy przyrzadzane metoda sous-vide zachowujg wszelkie wartos$ci odzywcze oraz
petnie smaku przez co zyskujg coraz wiekszg liczbe zwolennikéw wsréd konsumentéw.

Metoda sous-vide polega na przygotowywaniu potraw, ktére zamykane prézniowo w specjalnych foliowych torebkach, umieszczane sg w
kapieli wodnej lub parowej. Temperatura w trakcie przygotowania jest precyzyjnie kontrolowana oraz nizsza od temperatury stosowanej w
tradycyjnym gotowaniu. Proces ten jest znacznie diuzszy, potrafi trwaé nawet do 48 godzin.

Regulacja w piecu pozwala na dostosowanie temperatury z doktadnoscia do 1 stopnia. Urzadzenie wyposazone jest w sonde temperatury, ktéra
posiada osobng regulacje ustawien. Zakres temperatury w komorze wynosi od 0°C do 120°C. Przy uzyciu sondy zakres temperatury wynosi od
0°C do 100°C.

Komora pieca ogrzewana jest z czterech stron co zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta. Ttoczona komora pieca z zaokrgglonymi
krawedziami oraz uszczelki drzwi sg tatwe w czyszczeniu. Dodatkowa izolacja pozwala na oszczednos¢ energii.

Zawiasy w piecu fabrycznie zamontowane sg po prawej stronie. Bezproblemowe przetozenie zawiaséw na drugg strone pozwala na
zamontowanie drzwi obustronnie.

Cyfrowe sterowanie pozwala na:
e odczyt czasu,
® ustawienie temperatury,

® odczyt aktualnej temperatury sondy/komory.

Prowadnica ze stali nierdzewnej pozwala na uzywanie pojemnikéw GN 1/1, rusztéw oraz blach o wymiarach 600x400mm. Istnieje mozliwo$¢
pieczenia na 3 poziomach.

Dodatkowo urzadzenie wyposazone jest w uchwyty po bokach, ktére pozwalajg na jego szybki transport.
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