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Opatentowany system
kondensacji - smazenie bez
zapachow kosz wewnetrzny

Cena brutto 2 053,83 zt
Cena netto 1 669,78 zt
Dostepnosé Dostepny
Numer katalogowy 223055
Kod producenta 1

Opis produktu

Maty, kompaktowy piecyk marki Hendi przeznaczony do pieczenia réznego rodzaju gotowych produktéw mrozonych. Idealny na:

e stacje benzynowsa,

e stadion,

® do baru,

® restauracji,

* hotelu,

® kina,

® przyczep gastronomicznych.
Dzieki opatentowanemu systemowi cyrkulacji powietrza skraca sie czas pieczenia 0 50% w poréwnaniu ze standardowymi piecami.
Urzadzenie charakteryzuje sie wysoka wydajnoscia, przygotowa¢ w nim mozna do 7,5 kg frytek na godzine. W standardzie dwa kosze

wewnetrzne na zywnos¢, wykonane ze stali nierdzewnej.

Istnieje mozliwo$¢ zaprogramowania 99 programow, po 4 kroki kazdy. W piecyku zamontowano port USB do wgrywania i sczytywania
ustawionych programoéw na kolejne maszyny.

Sterowanie elektroniczne z dwoma wyswietlaczami cyfrowymi - temperatury i czasu pracy.

Dodatkowo urzadzenie zostato wyposazone w:

® program nagrzewania wstepnego komory,

e oswietlenie halogenowe,

® przeszklone drzwi,

¢ dwa demontowane uchwyty na kosz wewnetrzny.

Piecyk nie wymaga specjalnej wentylacji ani okapu ze wzgledu na opatentowany system kondensacji.
Dzieki automatycznej pracy maszyny nie ma potrzeby statego monitorowania przez personel i usuwania odpadéw olejowych.
Wszystkie wewnetrzne elementy mozna fatwo wyjac i umiesci¢ w zmywarce, dzieki czemu sg one fatwe w czyszczeniu.

Nie wymaga stosowania frytury, ani zadnego innego ttuszczu co pozwala na:

® przygotowanie bardziej zdrowych positkéw,
¢ redukcje wysokich kosztéw zwigzanych z zakupem frytury i jej utylizacji.

Do wyboru az 5 rodzajéw obrotu kosza:
® 1 - brak obrotéw,

® 2 - obroty ciggte (bez przerw),
e 3 -o0brét 18 s, przerwa 54 s,
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e 4 - obrét 36 s, przerwa 36 s,
e 5-0brét 54 s, przerwa 18 s.

Wymaga podtaczenia do wody i kanalizacji.
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