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N6z do oddzielania kosci
Green Line 130 mm

Cena brutto 78,35 zt

- e — Cena netto 63,70 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 843987
Kod producenta 1

Opis produktu

- Ostrza nozy wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej AISI 420 z weglowo - molibdenowo - wanadowga domieszka, co
gwarantuje zachowanie ostrych, odpornych na korozje krawedzi tnacych o duzej twardosci i odpowiedniej elastycznosci -
Ostrza nozy posiadajg wklesty szlif dla lepszego wywazenia, komfortu pracy i jej efektywnosci - Kazdy néz jest wykanczany i
ostrzony recznie - Jednorodna krawedz tngca o optymalnym kacie ( - Noze charakteryzujg sie dtugg zywotnosciag ostrza i
bardzo fatwym ostrzeniem - Wyjatkowa, ergonomiczna rekojes¢ wykonana z tworzywa Santoprene z domieszka polipropylenu
posiada wiasciwosci antyposlizgowe i jest duzo bezpieczniejsza w uzyciu od tradycyjnych rekojesci - Mozna my¢ w zmywarce i
dezynfekowac - Zielony kolor sprawia, ze néz jest dobrze widoczny na blacie roboczym
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