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NADZIEWARKA DO KIEŁBAS
WĘDLIN PIONOWA 5 LITRÓW
Cena brutto 598,00 zł

Cena netto 486,18 zł

Dostępność Aktualnie niedostępny

Numer katalogowy 10010505

Kod producenta 4

Kod EAN 4260223028229

Opis produktu

Nadziewarka do kiełbas pionowa 5L
przeznaczona do restauracji, masarni, zakładów produkcyjnych i domów
prywatnych.
Nie da się zaprzeczyć że kiełbasa jest jednym z najbardziej uniwersalnych potraw na całym świecie. Możemy ją przekąsić w
każdej porze dnia, jeść właściwie ze wszystkim jako dodatek, lub uczynić z niej składnik dania głównego.

Zabieramy się więc za przygotowanie do produkcji.

Czego potrzebujemy?

Przede wszystkim nadziewarki do kiełbas. Musimy mieć wygodne narzędzie żeby nasza praca przebiegała sprawnie, szybko i
możliwie jak najprościej.

Poza tym, musimy upolować świnkę, barana bądź skorzystać z łatwiejszej i mniej pracochłonnej opcji - zwrócić się do znajomej
masarni po mięso.

Mamy więc już wszystkie składniki i spory zapał.

Jak działa maszyna?

Wyciągamy cylinder (całkowicie wyciągany cylinder to bardzo przydatna funkcja)

Nakładamy jedną z 4 dysz przez którą wydostaje się mięso - wybieramy średnicę w zależności od tego jaki rodzaj kiełbasy
będziemy robić.

Do wyboru mamy dysze: 16,22,32,38 mm

Napełniamy cylinder mięsem

Umieszczamy go z powrotem w obudowie i w razie potrzeby odprowadzamy powietrze- mamy do tego odpowietrznik z
regulacją na tłoku – to kolejna ważna cecha.

Ustawiamy tryb pracy. Do wyboru mamy wolniejszy tryb, w którym tłok chodzi bardzo lekko i wystarczy mały nacisk na
dźwignię oraz drugi tryb który wymaga trochę więcej siły, ale nadziewa dużo szybciej.

Kręcimy dźwignią a tłok z silikonową uszczelką wypycha dokładnie całe mięso przez dyszę.
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Po pracy nadziewarkę czyścimy. I tu kolejne miłe zaskoczenie, bo nadziewarka wykonana jest z gładkiej stali nierdzewnej
przez co bardzo łatwo utrzymać ją w czystości.

Pojemność cylindra: 5 litrów
Wymiary cylindra: 140 x 320 mm
Przekładnia: wolna/szybka

Średnice dysz: 16,22,32,38 mm

Waga: 9,5 kg

Wymiary urządzenia: 320 x 260 x 620 mm

W skład zestawu wchodzą:

Nadziewarka pionowa 5 litrów
Dowód zakupu
Instrukcja obsługi
Gwarancja 

Urządzenie posiada certyfikat CE.
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