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Maszynka do zakręconych
ziemniaków
Cena brutto 167,00 zł

Cena netto 135,77 zł

Dostępność Aktualnie niedostępny

Numer katalogowy 10010232

Kod producenta 4

Kod EAN 4260223027642

Opis produktu

Maszyna do zakręconych ziemniaków na patyku 
twister, chips, kręcone frytki 

 

Maszynka do kręconych ziemniaków idealnie nadaje się do przygotowywania produktów w punktach gastronomicznych. Praca
z tym urządzeniem jest bardzo prosta i wygodna. Wystarczy nabić ziemniaka na patyk, przełożyć go przez urządzenie i zacząć
kręcić korbką. Po kilku chwilach otrzymujemy nakręconego ziemniaka na całym patyku, którego trzeba jeszcze upiec.
Polecamy do tego celu nasze frytkownice i piekarniki.

Urządzenie posiada certyfikat CE.

 

Zapasowe noże

W zestawie utrzymujesz dwa zapasowe noże. Ich wymiana jest banalnie prosta: trzeba odkręcić kilka śrubek.

 

Wykonanie

Prezentowane urządzenie wykonano ze stali szlachetnej, co powoduje, że wyróżnia się wytrzymałością i łatwością w
czyszczeniu (dzięki gładkiej powierzchni). Za sprawą czterech nóżek maszyna podczas pracy stoi stabilnie i nie ślizga się po
powierzchni.

 

Oferowany sprzęt cechuje się łatwością eksploatacji. Krajalnica do spiralnych ziemniaków jest obsługiwana manualnie przez
prosty mechanizm korby, sprawiający, że produktu można używać w każdej kuchni. Warzywo umieszcza się w stabilnym
mocowaniu, które korba przesuwa do przodu, a wytrzymały, ostry nóż ze stali szlachetnej tnie ziemniaka. Przed użyciem
krajalnicy należy go nakłuć na patyk.
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Magnum-Pro
ul. Bugajska 37
42-208 Częstochowa
NIP: 949-182-92-66

Model RCKS-2
Nr katalogowy 1232
Stan artykułu Nowy
Materiał Stal szlachetna
Wymiary (DxSxW) 44 x 12 x 17 cm
Waga 0,90 kg
Wymiary wysyłki (DxSxW) 29 x 15 x 19 cm
Waga wysyłki 1,2 kg
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