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Frytownica 13l termostat
E.G.O.
Cena brutto 693,00 zł

Cena netto 563,41 zł

Dostępność Dostępność - 3 dni

Numer katalogowy 10010152

Kod producenta 4

Kod EAN 4260223025457

Opis produktu

Frytkownica elektryczna 13 litrów z
termostatem EGO
Frytownica o pojemności 13 litrów RCEF 13E-EGO firmy Royal Catering została zaprojektowana z myślą o
profesjonalnym użytkowaniu. Wykonana jest ze stali szlachetnej, dzięki czemu jest skutecznie chroniona przed korozją oraz
łatwa w czyszczeniu.

We frytownicy zamontowano nowoczesny termostat niemieckiej firmy E.G.O, który zapewnia nie tylko wysokie
bezpieczeństwo oraz utrzymanie wybranej temperatury, lecz również przyczynia się do długowieczności urządzenia.

Energooszczędny element grzewczy pracuje z mocą 3250 W.

Wyjmowany pojemnik, umożliwia opróżnienie oleju i umycie pojemnika. Krawędzie pojemnika są zaokrąglone, co w
znacznym stopniu ułatwia czyszczenie.

Frytownica posiada również uchwyty do transportu oraz antypoślizgowe nóżki z gumy, dla osiągnięcia większej stabilności.

Aby zapobiec przypaleniu zawartości, która wypadnie z kosza, frytownica elektryczna wyposażona jest w specjalne zimne
strefy umiejscowione na dnie. Specjalny kranik spustowy umożliwia opróżnienie oleju z komory.

Wymiary kosza frytownicy to 24 x 19 x 14 cm.

Model RCEF 13E-EGO
Stan Nowy
Napięcie 230 V
Moc 3250 W
Materiał obudowy Stal szlachetna
Materiał uchwytów Wysoce wytrzymałe tworzywo sztuczne
Zakres temperatur 60 – 190°C
Zabezpieczenie termiczne przy temp. 230°C
Pojemność 13 litrów
Maksymalna pojemność wlewcza 8 litrów
Wymiary kosza 24 x 19 x 14 cm
Wymiary (DxSxW) 47 x 31 x 38 cm
Waga 7,8 kg
Wymiary wysyłki (DxSxW) 54 x 34 x 46 cm
Waga wysyłki 9,2 kg
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