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EPD 1011 E Piec konwekcyjno-
parowy 10x GN 1/1 REDFOX |
00025450

¥ ° Cena brutto 39 018,51 zt

Cena netto 31 722,37 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy RM00025450
Kod producenta 24

Opis produktu

Piec konwekcyjno-parowy o pojemnosci 10 x GN 1/1 marki REDFOX to urzadzenie do zadah specjalnych.

Urzadzenie posiada tatwy w obstudze dotykowy panel sterowania oraz pokretto, ktére umozliwiajg doktadne zarzadzanie wszystkimi procesami
zachodzacymi wewnatrz komory oraz utatwiajg prace uzytkownikom. Istnieje mozliwo$¢ skorzystania z gotowych programéw wprowadzonych do
pamieci urzadzenia lub zaprogramowania 1000 nowych wedtug zapotrzebowania. Piec wyposazony zostat w trzy tryby pracy: gotowanie w
parze, pieczenie oraz funkcje kombi.

Dla zwiekszenia komfortu uzytkownikéw urzgdzenie posiada duza, podwdjng szybe w drzwiach z przestrzenia izolacyjng oraz oswietlenie
komory, ktére pozwalajg kontrolowa¢ zachodzace wewnatrz procesy bez otwierania drzwi. Ponadto aby dodatkowo zwiekszy¢ bezpieczehstwo
uzytkownikéw przednia szyba drzwi chtodzona jest przeptywajacym powietrzem, co minimalizuje ryzyko poparzenia.

Za odpowiedni poziom wilgotnosci w komorze odpowiada funkcja iniekcyjnego wtryskiwania pary.
W piecu zamontowano uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400.
Zakres temperatur: 50 - 300°C.

Urzadzenie posiada:

* elektrozawdr,

* f3cze USB,

e 3 predkosci wentylatora, autorewers,

* obrébke termiczng,

* regulacje wilgotnosci w funkcji kombi,

® elektronicznie sterowanga klapke do odprowadzania wilgoci z komory,
® rozstaw prowadnic 75mm,

® 4 automatyczne programy mycia.

Piec wyposazony zostat w funkcje:

e OneTouch - szybkie uruchamianie programéw poprzed dodtkniecie ikony (do 9) bezposrednio z panelu sterowania,

® przedgrzewu komory,

* Timer pétek, co pozwala na przygotowywanie réznych positkéw w tym samym czasie,

® EasyService - umozliwia obrébke termiczng i wydanie réznych produktéw w tym samym momencie,

e utrzymywania, czyli przechowywania w piecu gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do momentu wydania,
* automatycznego schtadzania komory miedzy krokami programu.

Istnieje mozliwos$¢ dokupienia sondy temperatur w cenie 760zt (00010678).
Wymiary (mm) : 870 x 807 x 1050
Zasilanie el# (V/Hz) : 400 V /3N

Moc (kW) : 12,6
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Waga (kg) : 110
Pojemnos¢ (GN) : 10x GN 1/1 lub EN 600x400

Instrukcja urzadzenia: Pobierz
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