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Cena brutto
Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Opis produktu

Cyrkulator do gotowania sous-
vide SV ST15L Bartscher |
115133

535,30 zt
435,20 zt
Dostepny

5 dni

B-115133
115133
4015613685076

Cyrkulator do gotowania sous-vide marki Bartscher to kompaktowa alternatywa dla tradycyjnych urzgdzen do gotowania ta metodg. W
towarzystwie pasujgcych garnkéw, poreczny cyrkulator moze by¢ z powodzeniem stosowany w wielu miejscach, dzieki czemu idealnie nadaje

sie do uzytku mobilnego.

Elektroniczna regulacja pozwala na dostosowanie temperatury z doktadnoscia do 0,5°C. Regulacja temperatury zachodzi w zakresie od 20°C do

95°C.

W urzadzeniu ustawi¢ mozna czas w zakresie od 1 minuty do 59 godzin i 59 minut.

Urzadzenie przystosowane jest do garnkéw o gtebokosci minimum 190 mm oraz maksymalnej ilosci wody 15I.

Wiasciwosci:

e funkcja Memory,

e ochrona przed cyklem suchym,

e sygnat dZzwiekowy po uptywie czasu,
® timer.

Informacje dodatkowe:

e Czestotliwo$¢: 50/60 Hz,
e Materiat: stal szlachetna ,tworzywo sztuczne,
* Napiecie: 220-240 V.

Wymiary:

e szerokos¢: 68.0 mm,

e gtebokosé: 135.0 mm,

e wysokos¢: 375.0 mm,

* waga netto: 1.1 kg,

® waga brutto (z opakowaniem): 1.282 kg,
® objetos¢ paczki: 0.008 m3.

Karta katalogowa: Pobierz
Rysunek techniczny: Pobierz
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