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Cyrkulator do gotowania sous-
vide 1,4kW STALGAST |
691100

Cena brutto 1317,33 zt

Cena netto 1 071,00 zt
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Kod producenta ST691100

Opis produktu

Cyrkulator do gotowania sous-vide marki Stalgast. Idealnie sprawdzi sie do gotowania w kapieli wodnej przy doktadnie kontrolowanej
temperaturze.

Nadaje sie do mocowania w pojemnikach o réznych wymiarach.

Urzadzenie posiada regulacje temperatury co 0,1°C. Dodatkowo zapewnia stabilno$¢ temperatury w zakresie -0,1°C do +0,2°C.
Wmontowana w urzadzeniu pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacje wody.

Odczytanie parametréw utatwia duzy wyswietlacz.

Informacje dodatkowe:

e grzatka: 1,4 kW,

* waga - M: 1.9 kg,

e wysokos¢ - H: 325 mm,

e gtebokos¢ - D: 115 mm,
e szerokos$¢ - W: 145 mm,
® napiecie - U: 230V,

e zasilanie: prad,

* moc elektryczna: 1.4 kW.
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