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Cyrkulator do gotowania sous-
vide 1,4kW STALGAST |
691100
Cena brutto 1 317,33 zł

Cena netto 1 071,00 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy ST691100

Kod producenta ST691100

Opis produktu
Cyrkulator do gotowania sous-vide marki Stalgast. Idealnie sprawdzi się do gotowania w kąpieli wodnej przy dokładnie kontrolowanej
temperaturze. 

Nadaje się do mocowania w pojemnikach o różnych wymiarach. 

Urządzenie posiada regulację temperatury co 0,1°C. Dodatkowo zapewnia stabilność temperatury w zakresie -0,1°C do +0,2°C. 

Wmontowana w urządzeniu pompka umożliwia równomierną cyrkulację wody. 

Odczytanie parametrów ułatwia duży wyświetlacz. 

Informacje dodatkowe:
 

grzałka: 1,4 kW,
waga - M: 1.9 kg,
wysokość - H: 325 mm,
głębokość - D: 115 mm,
szerokość - W: 145 mm,
napięcie - U: 230 V,
zasilanie: prąd,
moc elektryczna: 1.4 kW.
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